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Eva Fürst

Projektgruppe

Klimaresilienz 

Land- und Ernährungswirtschaft 
klimaschonend und klimaresilient 
gestalten

Am Wallierhof wurde die Projektgruppe «Klimaresiliente Land- und Ernährungswirt-

schaft» ins Leben gerufen. Die Mitglieder sind in den Bereichen Pflanzenbau, Tierhal-

tung und Ernährung tätig. Ziel dieser Gruppe ist ein gemeinsamer Austausch sowie 

die Durchführung von Weiterbildungsangeboten und Projekten.

Fläche zwei Hauptkulturen im gleichen Jahr 
zeitlich und räumlich getrennt gesät und 
geerntet. Ein Ziel ist, die Effizienz im Bereich 
der Nährstoffe und Pflanzenschutzmittel zu 
steigern. Der Anbau soll ressourcenschonend 
und gleichzeitig produktiv sein. Somit wird 
ein Beitrag geleistet, dass der Ackerbau in 
der Schweiz gegenüber den sich ändernden 
klimatischen Bedingungen widerstandsfähi-
ger wird. Der Staffelkulturanbau erfordert 
Anpassungen von Maschinen sowie der Be-
wirtschaftung über die gesamte Fruchtfolge.

Die Projektgruppe will dazu beitragen, das 
Ernährungssystem umweltfreundlicher und 
zukunftsfähiger zu gestalten – vom Hof bis 
auf den Teller.

Die Themen Klimaschutz und Klimaresilienz 
werden an diversen Anlässen des Wallier-
hofs aufgegriffen. So stand der diesjährige 
Wallierhoftag unter dem Motto «Boden 
– unser wertvolles Gut» und das Forum 
Wallierhof fokussierte sich auf «Kuh, Klima 
und Konsum». Am Forum erhielten die Teil-
nehmenden einen Überblick über die Agrar-
politik 2030+ und die Klimastrategie 2050 
des Bundes. Zudem wurde die Klimawirkung 
von Rindvieh und Grasland aufgezeigt. In der 
Pause konnten am Wallierhof hergestellte 
Produkte aus Hülsenfrüchten degustiert wer-
den, passend zum nachfolgenden Referat 
über die Hintergründe der neuen Schweizer 
Lebensmittelpyramide. Den Abschluss bildete 
ein Praxisreferat zu innovativen Massnahmen 
auf einem Landwirtschaftsbetrieb, um gegen-
über dem Klimawandel resilienter zu werden.

Das Ressourcenprojekt «Staffelkulturen» steht 
ebenfalls im Zeichen der Klimaresilienz. Im 
Kanton Solothurn nehmen zwei Betriebe an 
diesem Projekt teil und werden vom Be-
ratungsteam des Wallierhofs unterstützt. Bei 
diesem Anbausystem werden auf derselben 

«Ich bin überzeugt, dass eine hohe Artenvielfalt und die Anpassung 

an die klimatischen Veränderungen nötig sind, um die Produktivität zu 

erhalten. Agroforst und Keylines sind ökologisch wertvolle und klima-

angepasste Systeme, mit welchen wir versuchen, uns eine ökonomisch 

stabile Grundlage für die Zukunft zu schaffen.»

Marc Frühauf

Hof und BioManufaktur

Grünboden

Wiederkäuer veredeln Gras 

zu Milch und Fleisch. 



Tagungszentrum

Gestärkt für Beruf, 
Alltag und Zukunft

Seminarteilnehmende und Veranstalter schätzen die Infra-
struktur, die sie in unserem Tagungszentrum finden. Das 
Wirken und Denken in der ländlichen Umgebung mit Sicht 
auf die Alpen inspiriert und bietet einen idealen Rahmen  
für Tagungen, Seminare oder Teambildungsevents.

Gerne führen Veranstalter auch Versammlungen bei uns 
durch oder zelebrieren einen Kundenanlass auf unserer  
Terrasse. Unser Küchenteam verwöhnt die Gäste mit haus- 
gemachten Menüs aus einheimischen Produkten.
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Oliver Zwahlen

Leiter Betriebsküche

Gemeinsame Grundhaltung zur 
Ernährung am Wallierhof

Eine bewusste, gesunde und nachhaltige Ernährung ist für uns am Bildungszen-

trum Wallierhof nicht nur ein theoretisches Konzept, sondern gelebter Alltag. 

Unsere Haltung basiert auf Achtsamkeit, Verantwortung und Wertschätzung – 

gegenüber unseren Gästen sowie der Natur.

Der neu erarbeitete Leitfaden steht im Ein-
klang mit unserem Fourchette-Verte-Zerti-
fikat, das uns motiviert, noch tiefer in das 
Thema gesunde Ernährung einzutauchen. 
Die erfolgreiche Rezertifizierung im Jahr 
2025 war ein bedeutender Meilenstein und 
eine schöne Bestätigung unseres Engage-
ments. Wir verstehen Ernährung ganzheitlich 
und verbinden Nachhaltigkeit mit einem 
genussvollen Erlebnis. Das Bildungszentrum 
Wallierhof vermittelt dieses Wissen und 
fördert Mitgestaltung. Wir vom Tageszentrum 
tragen diese Werte gerne mit – in jeder 
Mahlzeit, jeden Tag.

Unsere Grundhaltung – ehrlich, saisonal und 
mit Charakter – zeigt sich in allen Schritten: 
vom Einkauf, über die Zubereitung bis hin 
zum Umgang mit Lebensmittelresten. Re-
gionalität, Saisonalität sowie Nachhaltigkeit 
sind für uns nicht nur Schlagwörter, sondern 
Leitprinzipien, die unseren Alltag in der 
Küche bestimmen.

Täglich werden durchschnittlich rund 140 
Mahlzeiten frisch zubereitet und serviert – 
eine grosse Aufgabe, die das eingespielte 
Team mit Freude und Engagement meistert. 
Die Zeit vergeht wie im Flug, wenn alle an 
einem Strang ziehen. Die unterschiedlichen 
Bedürfnisse unserer Lernenden, Kursteil-
nehmenden, Mitarbeitenden und Gäste zu 
vereinen, ist eine tägliche Herausforderung, 
der wir uns mit Herz und Offenheit stellen. 
Ob beim alltäglichen Mittagessen oder bei 
öffentlichen Anlässen wie der Chabishoblete, 
dem Wallierhoftag oder dem Anlass Ein-Blick 
Bildung – wir zeigen, wie Bildung, Land-
wirtschaft und gesunde Ernährung mitein-
ander verbunden sind. 

«Eine perfekte Kombination aus herzlichen und professionellen Persön-

lichkeiten mit einer hohen Dienstleistungsbereitschaft, einer ausge-

zeichneten und funktionalen Infrastruktur mit ausreichendem Platz und 

Tageslicht, einem bezaubernden Ort, an dem man ruhig und familiär 

arbeiten kann, und einer authentischen, lokalen Küche mit dem besten 

Zopf des Kantons Solothurn.»

Die Lernenden bei der Arbeit 

in der Betriebsküche. 

Dr. phil. Cristian Moro

Trainer und Berater 

Erwachsenenbildung, 

Consilex AG



Ausbildungsgänge und Statistik

Kompetent im Ausbilden, 
Beraten und Vernetzen

Lebensmittel nachhaltig, regional und wirtschaftlich pro-
duzieren und verarbeiten : Das sind die Herausforderungen 
unserer Zeit. 

Wir sind überzeugt : Zentral für das Gestalten dieser Heraus-
forderungen sind die Kompetenzen praxisnah ausgebildeter 
Fachkräfte. Der Wallierhof bietet berufliche Bildung, Beratung 
und Vernetzung mit dem Ziel, das Wissen und die Innova-
tion für die gesamte Wertschöpfungskette einheimischer 
Lebensmittel zu stärken. Jetzt und in Zukunft.
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Ackermann Melanie, Wolfwil

Annaheim Rafael, Niederwil

Bader Marek, Ramiswil	

Blaser Dominik, Oensingen

Bloch Christian, Roggenburg

Büttler Anita, Laupersdorf

Cartier Lilian, Oensingen

Cueni Noah, Himmelried

Dischinger Jonas, Höchenschwand

Gygax Roman, Mümliswil

Gysin Lars, Arboldswil

Küry Melvin, Hofstetten

Lauber Lena, Auswil

Barmettler Cornelia, Büren 

Bracher Petra, Alchenstorf 

Krummenacher Silvia, Ebersecken 

Lisser Julia, Gänsbrunnen 

Murer Anja, Beckenried 

Odermatt Jolanda, Buochs 

Peter Eveline, Zell 

Rösti Anja, Matzendorf 

Tristante Joana, Niederscherli 

Amport Matthias, Bretzwil

Flury Matthias, Deitingen

Gerber Timon, Diegten

Gisin Yanic, Lausen

Gubler Jonas, Kienberg

Häring Rafael, Arisdorf

Knörr Lukas, Nennigkofen

Pfefferli Patrik, Wangen b. Olten

Landwirtschaftliche Berufsfachschule, 3. Lehrjahr

Bäuerlich-hauswirtschaftliche Fachschule, VollzeitkursBetriebsleiterschule BLS 47, Vorbereitung Meisterprüfung

Bader Liliane, Mümliswil

Burri Anja, Bettlach

Casanova Silvia, Hindelbank

Dettwiler Yasemin, Attiswil

Durrer Janice, Kerns

Flubacher Corinne, Magden

Ineichen Julia, Luthern-Bad

Jäggi Anja, Affoltern im Emmental

Jaus Noemi, Gänsbrunnen

Johner Léonie, Kerzers

Bäuerin FA, Bäuerlicher Haushaltleiter FA , Abschluss Berufsprüfung 

Baldi Corina, Dulliken

Bandi Simon, Oberwil b. Büren

Deppeler Jessica, Wynau

Flury Patrick, Aedermannsdorf

Gröli Ralph, Rodersdorf

Huber Florian, Erlinsbach 

Jäggi Lukas, Etziken

Jäggi Reto, Biel-Benken 

Kaiser Martin, Biberist

Laffer Justin, Bärschwil

Mathys Tanja, Walperswil

Meier Michael, Biel-Benken 

Nussbaumer Reto, Olten

Betriebsleiterschule BLS 48, Vorbereitung Berufsprüfung

Kathriner Andrea, Stalden (Sarnen)

Leuenberger Sara, Wyssachen

Mahrer Janine, Möhlin

Misteli Nora, Etziken

Peter Selina, Hergiswil b. Willisau

Schwab Patricia, Niederried b. Kallnach

Stäger Rebekka, Bärschwil

von Burg Karin, Selzach

von Moos Edith, Sachseln

Wolf Karen, Giswil

Probst Sebastian, Rodersdorf

Schaub Stefan, Rüti b. Büren

Schaub Michael, Rickenbach 

Schluep Luca, Schnottwil

Schluep Raphael, Messen

Stohler Rebekka, Titterten

Studer Remo, Mümliswil

Tschopp Yannick, Bubendorf

Vögtli Andreas, Hochwald

von Felten Matthias, Winznau

Willi Mario, Schnottwil

Wüthrich Tobias, Kleinlützel

Zumbrunn Elias, Wittinsburg

Baur Corinne, Ins 

Bloch Laura, Wisen 

Cueni Yasmine, Kleinlützel 

Flück Anina, Langenthal 

Gygax Franziska, Oschwand 

Hofer Michelle, Messen 

Mägli Carmen, Oberbipp 

Peterhans Sue, Herbetswil 

Schenk Sarah, Bleienbach 

Bäuerlich-hauswirtschaftliche Fachschule, berufsbegleitender Kurs 

Schwab Lara, Bettlach 

Stoller Anja Maria, Tecknau 

Sütterlin Maya, Nuglar 

Uhlmann Nina, Wiler b. Seedorf 

Vögelin Samira, Ziefen 

Weyeneth Sandra, Ichertswil 

Ris Jörn, Walliswil b. N.

Vögtli Muriel, Roggenburg

Wyss Christa, Brügglen

Zeltner Tobias, Niedergösgen

Lisser Ronny, Lostorf

Oberli Sven, Eptingen

Odermatt Jan, Mümliswil

Plüss Christian, Gunzgen

Plüss Iwan, Gunzgen

Stampfli Silvan, Etziken

Stebler Léon, Wahlen b. Laufen

Studer David, Niederbuchsiten

Vögtli Samuel, Hochwald

Wülbeck Nils, Kappel



Mitarbeitende und Kommissionen 29

Geschäftsleitung

Zürcher Jonas 
Direktor, Leitung  
Landwirtschaftliche Bildung

Wyss Andreas  
Leitung Weiterbildung und Information

Gygax-Högger Regula  
Leitung Hauswirtschaftliche Bildung

Meyer Adrian 
Leitung Tagungszentrum 

Imhof Hans  
Leitung Führungsunterstützung

Schibli Felix  
Chef Amt für Landwirtschaft

Mitarbeitende ( 50 – 100% )

Albertella Céline 
Landw. Ausbildungs- und  
Demonstrationsbetrieb

Bächler Danilo 
Pflanzenschutz

Baumann-Graber Therese 
Ernährung und Produkteverarbeitung

Berger Evan Lennox 
Lernender Fachmann Betriebsunterhalt

Bezençon Mathieu 
Betriebswirtschaft

Bur-Rütti Michelle 
Ernährung

Burkolter Niklas 
Lernender Landwirt 

Ehlting Josef 
Betriebsküche

Erler Gian 
Lernender Koch

Felber Nadine 
Tagungszentrum

Fluri Damarys 
Ausbildungs- und  
Demonstrationsbetrieb

Fürst Eva 
Tierhaltung

Giossi Raphael 
Bienenhaltung

Stampfli Daniela 
Tagungszentrum

Steiner Anja 
Lernende Kauffrau 

Stuber Claudia 
Tagungszentrum

Villars Laurent 
Betriebsunterhalt

von Felten	Jana 
Lernende Landwirtin

von Niederhäusern Alena 
Düngung und Ressourcenschutz, 
Projektmanagement

Wyss Micha 
Pflanzenschutz und Ackerbau

Wyss Monika 
Administration

Zwahlen Oliver 
Leitung Betriebsküche

Mitarbeitende ( < 50% )

Aegerter Sonja 
Administration

Arnet Daniela 
Ernährung
Ender Manuel 
Tierhaltung

Gaugler Romy 
Tagungszentrum

Götz Kathrin 
Ernährung

Jäggi Josefina 
Betriebsküche

Ochsenbein Beat 
Landtechnik 
Überbetriebliche Kurse

Redzepi Filloreta 
Tagungszentrum

Rudolf von Rohr Anna 
Landw. Ausbildungs- und  
Demonstrationsbetrieb 

Spielmann	Monika 
Hauswirtschaftliche Bildung 

Tellenbach	Monika 
Hauswirtschaftliche Bildung

Zemp Andrea 
Biolandbau

Aushilfen

Lutz Silvia 
Betriebsunterhalt

Trachsel Christian 
Landw. Ausbildungs- und  
Demonstrationsbetrieb

Lehrbeauftragte

Gschwind Andrea 
Hauswirtschaftliche Bildung

Lindegger Andreas 
Praktisches Bauen

Rodriguez Acosta Ernesto 
Sport

Roos Beat 
Landtechnik

Vetter Anna 
Tierheilkunde

Mitarbeitende Bildungszentrum Wallierhof
Stand Dezember 2025

Kommissionen

Graf Barbara 
Pflanzenbau

Gut Philipp 
Spezialkulturen

Gygax Martin 
Allgemeinbildung

Hasler Dominik 
Betriebswirtschaft

Jeker Barbara 
Administration

Kipfer Beatrice 
Betriebsküche

Kofmel-Jäggi Pia 
Garten

Kürmann Sabine 
Pflanzenbau/Tierhaltung

Lutz Michael 
Leitung Betriebsunterhalt

Mühlenz Isabel 
Leitung Ausbildungs- und  
Demonstrationsgarten

Müller Jonas 
Lernender Landwirt

Muntean Larisa 
Tagungszentrum

Nussbaumer Lukas 
Leitung Landw. Ausbildungs- und 
Demonstrationsbetrieb

Pünter Corinna 
Düngung und Ressourcenschutz,  
Versuchswesen

Ris Jelena 
Tagungszentrum

Rohn Stefanie 
Diversifizierung, Düngung

Rolli Andreas 
Tierhaltung 
Leitung Betriebsleiterschule

Sabotic Nafija 
Tagungszentrum

Schmutz Eveline 
Administration 

Schöni Edith 
Tierhaltung

Stadler Maël 
Lernender Koch

Stalder Simon 
Betriebswirtschaft

Fachkommission
Weiterbildung und Information 

Béguelin Lucie 
Beinwil

Buser Claude 
Niedererlinsbach

Meier Daniel  
Büren 

Niggli Martin  
Niederbuchsiten

Schmid Sven  
Seewen

Stalder-Steiner Doris  
Horriwil

Stauffer Daniel 
Grenchen

Wyss Andreas  
Bildungszentrum Wallierhof

Zürcher Jonas  
Bildungszentrum Wallierhof

Aufsichtskommission

Esslinger Simon  
Gempen

Fröhlicher Silvia  
Bellach

Gygax-Högger Regula  
Bildungszentrum Wallierhof

Koeninger Dieter  
Metzerlen

Lüthi-Probst Mirjam  
Bellach

Meile Thomas  
Wolfwil

Probst Roger  
Laupersdorf

Racine Matthias  
Mühledorf

Schaffter Annekäthi  
Metzerlen

Schauwecker Christof  
Zuchwil

Schibli Felix  
Amt für Landwirtschaft

Schluep Miriam  
Schnottwil

Schmid Maya 
Gretzenbach

Seiler Patrick  
Solothurn

Stuber Barbara 
Biberist

Zürcher Jonas  
Bildungszentrum Wallierhof
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Engagiert, persönlich, praxisnah.Schuljahr
2022/23

Schuljahr
2023/24

Schuljahr
2024/25

Landwirt/-in EFZ

1. Lehrjahr ( BFS 1 ) 17 22 21

2. Lehrjahr ( BFS 2 ) 31 30 26

3. Lehrjahr ( BFS 3 ) 29 34 23

Nachholbildung 1. bis 3. Jahr ( SO ) 19 19 21

Nachholbildung BFS Wallierhof 20 20 20

Abschlüsse Landwirt/in EFZ 47 32 20

Agrarpraktiker/-in EBA

1. Lehrjahr 1 2 1

2. Lehrjahr 3 1 4

Lernende

Lernende BFS Wallierhof 97 106 90

Besetzte Lehrstellen EFZ+EBA Kanton Solothurn 98 99 87

Betriebsleiterschule

BLS 1. Jahr 16 26 24

BLS 2. Jahr 22 14 25

BLS 3. Jahr 15 18 12

Abschlüsse mit Fachausweis ( Berufsprüfung ) 16 17 18

Abschlüsse mit Meisterdiplom ( Meisterprüfung ) 10 12** 11

Bäuerlich-hauswirtschaftliche Fachschule

Berufsbegleitender Kurs * 44 47 41

Vollzeitkurs 14 7 9

Abschlüsse mit Fachausweis ( Berufsprüfung ) 23 22 20

Kursjahr
2023

Kursjahr
2024

Kursjahr
2025

Kurse und Tagungen

Kurshalbtage 186 199 176

Teilnehmende 4179 4167 4079

Themen 67 72 87

Dienstleistungen

Anlässe Tagungszentrum 1040 1069 949

Mittagessen 20461 22074 21807

Beratungen Weiterbildung und Information 93 76 71

Entwicklung Ausbildungsgänge, Weiterbildung und Tagungszentrum

* Inklusive Einzelmodulhörerinnen **	10 Landwirte Höhere Fachprüfung (HFP), 2 Bäuerinnen Höhere Fachprüfung (HFP)
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4533 Riedholz SO
Telefon 032 627 99 11
wallierhof@vd.so.ch
wallierhof.ch


